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PRODUTO TiPICO COLONIAL
(GASTRONOMIA TiPICA)

MUNICIPIO: Mirim Doce
Denominacio do Produto Tipico Colonial: Vinho
Origem Etnica-Cultural: Italiana

Historico do Produto Tipico Colonial: A uva ¢ colhida quando 100% madura, selecionando e
separando uvas podres ou danificadas. H4 uma maquina para triturar as uvas separando graos dos
cachos. Os grios triturados sdo depositados em pipas (tanques) de madeira juntamente com a
quantidade de aguicar necessarios para a fermentagdo, geralmente ndo mais que cinco dias. Apos este
periodo o liquido ¢ colocado em garrafdes para terminar a fermentagao por um periodo que varia de 60
a 90 dias. Somente apds este periodo é que o vinho esta pronto para comercializagdo. E importante
ressaltar que ndo sdo usados corante nem conservantes na fabricagdo do vinho.

Elementos Base para a Fabricacao do Produto Tipico Colonial: Uva e agticar
Ingredientes Receita Original: Uva selecionada e agucar cristal

Ingredientes Receita Adaptada: A receita continua a mesma, sem adaptagdes
Responsavel pela Receita/Comercializacao: Arcangelo Odorizzi

Local e Endereco de Comercializacdo: Residéncia da familia Odorizzi, sito a Estrada Geral Morro
do caeté — Mirim Doce. Agendar com antecedéncia pelo fone (47) 3565 0002

Possui Alvara de Funcionamento/Comercializacao? Nao

Dias, Horarios e Locais de Atendimento ao Publico: Todos os dias agendando antecipadamente por
telefone.

Observacdes Gerais sobre o Produto Tipico Colonial/Curiosidades: O vinho ¢ uma bebida bastante
caracteristica da cultura italiana. Assim sendo, os imigrantes trouxeram consigo a arte da fabricacdo
desta bebida. O senhor Arcanjo produz vinho desta forma em Mirim Doce a mais de trinta anos.

Nome e Assinatura do Agente Cultural: JAIME ODORIZZI
Data de Preenchimento do Formulario: 28/08/2006



